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El conocimiento del arte de culti-
var lavidy hacer vino se remonta
alos mismos principios del ser
hurnano. Ningiin productoali-
mentario ha suscitado tanto inte~
résen lahistoriacomoel del sa-
gradovino. Durante los tiltimos
siglos laenologia ancestral se fue
plasmando en textos, al principio
empiricos ymas tarde en trabajos
cientificos. Sin embargo quedaba
por codificar el sublime y subjeti-
voartede la percepcién sensorial.
Nacié asilacapacidad de descrip-
ciény concrecion de los colores,
aromasy gustos que el vino pro-
duciaalos seres humanos. Para
ese cometido se crearon las es-
cuelas de cata. Unas veces para
dotar de culturavinicolaalas per-
sonas, otras como herramientade
trabajo para los profesionales dela
sumillerfa. Hay escuelas en Espa-
fia, pero precisamente la Escuela
de Catas de Alicante es probable-
mente lamejor de toda lanacion.
El pasado dia18, aprovechando
laentregade premios y diplomas
alosestudiantes de la Escuela, se
celebré el acto de homenajea Pepe
Casal del Rey (Bayona1946), li-
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cenciadoen ciencias quimicasy
experimentado profesor de laes-
cuela. Erudito del vinoy los lico-
res, Pepe Casal nos ha transmitido
durante décadas sus impresio-
nantes conocimientos y ademas,
Ccreoquemasimportante, sus
maravillosas bondades persona-
les. Después de unadilatadaca-
rrera Pepe sejubilayhaelegido
Alicante parasuretiro.

LaCémara de Comercio, In-
dustriay Navegacion de Alicante
organizaun cursoanual de for-

macién para sumilleres profesio-

nales que sedesarrollaen laEs-

cuelade Catasy que incluye dife-

rentes viajes por bodegas de Es-
pafiayde Franciadelamanode
Ignacio Baguenay Salva Poveda.
Esteariose ha celebradola XVIII
ediciény se han otorgado los di-
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Premiosy diplomas alos estudiantes de la Escuela de Catas de Alicante.

plomas. El discurso de bienvenida
fue pronunciado por Eva Mifiano,
actual vicepresidentade laCama-

ray gran defensora del sector viti-

vinicola alicantino. A continua-
¢ién Marta Garrido, subdirectora
de Control de Calidad Agroali-
mentarianos pusoal diadela
normativa Europea. El presidente
delaUnién Espafiola de Catado-
res, Femando Gurrucharriy el al-
mamiter de laEscuelade Catas,
Juanjo Sellés elogiaron la trayec-

toriadocente de Pepe Casal. Juan
Planelles, Director Territorial de
Agriculturay Carlos Bafio presi-
dente delaCémaraotorgaron los
diplomas a los nuevos estudian-
tes. Manuela Romeralo, directora
académicadel cursode Sumiller
asistida por los expertos Custodio
Lopez Zamarray Javier Gila otor-
garon el premioa los mejores de-
butantes y magnificos sumnilleres
David Fraile, Andrés Nerjay Fran-
cisco Javier Martin.m

El conocimiento del arte de cultivar la vid y hacer vino se remonta a
los mismos principios del ser humano. Ningun producto alimentario
ha suscitado tanto interés en la historia como el del sagrado vino.
Durante los ultimos siglos la enologia ancestral se fue plasmando en
textos, al principio empiricos y mas tarde en trabajos cientificos. Sin
embargo quedaba por codificar el sublime y subjetivo arte de la
percepcion sensorial. Nacio asi la capacidad de descripcion 'y
concrecion de los colores, aromas y gustos que el vino producia a los
seres humanos. Para ese cometido se crearon las escuelas de cata.
Unas veces para dotar de cultura vinicola a las personas, otras como
herramienta de trabajo para los profesionales de la sumilleria. Hay
escuelas en Espafiia, pero precisamente la Escuela de Catas de
Alicante es probablemente la mejor de toda la nacién.

El pasado dia 18, aprovechando la entrega de premios y diplomas a
los estudiantes de la Escuela, se celebré el acto de homenaje a Pepe
Casal del Rey (Bayona 1946), licenciado en ciencias quimicasy
experimentado profesor de la escuela. Erudito del vino y los licores,
Pepe Casal nos ha transmitido durante décadas sus impresionantes
conocimientos y adema3s, creo que mas importante, sus maravillosas
bondades personales. Después de una dilatada carrera Pepe se jubila
y ha elegido Alicante para su retiro.

La Camara de Comercio, Industria y Navegacion de Alicante organiza
un curso anual de formacion para sumilleres profesionales que se



desarrolla en la Escuela de Catas y que incluye diferentes viajes por
bodegas de Espana y de Francia de la mano de Ignacio Baguena y
Salva Poveda. Este afo se ha celebrado la XVIII edicién y se han
otorgado los diplomas. El discurso de bienvenida fue pronunciado por
Eva Mifano, actual vicepresidenta de la Camara y gran defensora del
sector vitivinicola alicantino.

A continuacion Marta Garrido, subdirectora de Control de Calidad
Agroalimentaria nos puso al dia de la normativa Europea. El
presidente de la Unidn Espafiola de Catadores, Fernando Gurrucharri
y el alma mater de la Escuela de Catas, Juanjo Sellés elogiaron la
trayectoria docente de Pepe Casal. Juan Planelles, Director Territorial
de Agricultura y Carlos Bano presidente de la Cdmara otorgaron los
diplomas a los nuevos estudiantes. Manuela Romeralo, directora
académica del curso de Sumiller asistida por los expertos Custodio
Lopez Zamarra y Javier Gila otorgaron el premio a los mejores
debutantes y magnificos sumilleres David Fraile, Andrés Nerja y

Francisco Javier Martin.
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