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LA VIDA EN ROSA

m licante hasido unaDe-

/ nominaci6n de Origen
‘!‘ enla que siempre se
A an producido vinos ro-
sados. Contrariamente a lo que
se pueda pensar, el vino rosado
no se elabora mezclando blanco
y tinto sino que proviene exclusi-
vamente de uvas tintas. El color
de los vinos tintos esta en la piel
Y, a excepcion de la variedad Ali-
cante Bouschet, las pulpas de las
uvas tintas son incoloras. Para
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hacer un buen rosado en Alican-
te pondremos las uvas en un de-

posito y al dia siguiente lo abrire- I

mos por la parte de abajo. El
mosto que caiga por su peso (14-
grima) lo pondremos en un tan-

que limpio donde fermentard en 1

ausencia de la piel (virgen). Al
estar el mosto muy pocas horas
en contacto con la piel se man-
chard ligeramente quedandose
rosado. Otra técnica también
muy efectiva si queremos colo-

una afiada
de color rosa

Alicante

solas. Tanto la varie-
dad Monastrell
como la Forcallat son
excelentes para ela-
borar rosado. ;Qué
hacemos con la piel
que queda? Echare-
mos nueva vendimia
encimay fermenta-
Temos para conse-
guir doble pasta,
vino tinto de mucho
colory cuerpo apre-
ciado en otras zonas
vinicolas del norte ya
que se utiliza para
mejorar sus vinillos
més enclenques.

res muy livianos, de moda hoy
en dfa, es poner la vendimia di-
rectamente en la prensay el
mosto que salga fermentarlo a

El vino rosado ha
tenido mala reputacién durante
siglos. La primera raz6n fue pu-
ramente cultural y corresponde
al machismo de generaciones

anteriores que lo consideraban
un vino gay. iEl blanco para las
mujeresy el tinto para los ma-
chotes! decfan los abuelos. El si-
guiente motivo que hizo del ro-
sado un vino de poco prestigio
fue la mala praxis de algunos bo-
degueros que lo falseaban man-
chando blanco defectuoso con
un chorret6n de tinto. Hoy en
dfa sin embargo el vino rosado
es una maravilla por su elegan-
cia, sabor, acidez y frescura que
merece ser disfrutado y degusta-
do. Por eso, en un alarde de buen
hacer y audacia, el Consejo Re-
gulador delaD. O. Alicante ha
ponderado el rosado en la nueva
edicién del VIII Salén Profesio-
nal que se celebra con gran éxito
y afluencia en el ADDA. jUna
oportunidad tinica para probar
estas joyas!

Alicante ha sido una Denominacién de Origen en la que siempre se han
producido vinos rosados. Contrariamente a lo que se pueda pensar, el
vino rosado no se elabora mezclando blanco y tinto, sino que proviene
exclusivamente de uvas tintas. El color de los vinos tintos esta en la piel
y, @ excepcion de la variedad Alicante Bouschet, las pulpas de las uvas
tintas son incoloras. Para hacer un buen rosado en Alicante pondremos
las uvas en un depdsito y al dia siguiente lo abriremos por la parte de
abajo. El mosto que caiga por su peso (lagrima) lo pondremos en un
tanque limpio donde fermentara en ausencia de la piel (virgen). Al
estar el mosto muy pocas horas en contacto con la piel se manchara
ligeramente quedandose rosado.

Otra técnica también muy efectiva si queremos colores muy livianos,
de moda hoy en dia, es poner |la vendimia directamente en la prensa y
el mosto que salga fermentarlo a solas. Tanto la variedad Monastrell
como la Forcallat son excelentes para elaborar rosado. ¢ Qué hacemos
con la piel que queda? Echaremos nueva vendimia encima vy
fermentaremos para conseguir doble pasta, vino tinto de mucho color
y cuerpo apreciado en otras zonas vinicolas del norte ya que se utiliza
para mejorar sus vinillos mas enclenques.

El vino rosado ha tenido mala reputacidon durante siglos. La primera
razon fue puramente cultural y corresponde al machismo de
generaciones anteriores que lo consideraban un vino gay. jE/ blanco
para las mujeres y el tinto para los machotes! decian los abuelos. El
siguiente motivo que hizo del rosado un vino de poco prestigio fue la



mala praxis de algunos bodegueros que lo falseaban manchando
blanco defectuoso con un chorretén de tinto.

una anada
de color rosa
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Hoy en dia sin embargo el vino rosado es una maravilla por su
elegancia, sabor, acidez y frescura que merece ser disfrutado vy
degustado. Por eso, en un alarde de buen hacer y audacia, el Consejo
Regulador de la D. O. Alicante ha ponderado el rosado en la nueva
edicion del VIII Salén Profesional que se celebra con gran éxito y

afluencia en el ADDA. jUna oportunidad Unica para probar estas joyas!
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